HERZ LICHWILLKOMMENIM LANDHOTEL

F]CrOﬂCJOFFCF MUI"I!C

UNSERE AFERITIFEMPFERLUNG:

Kir Kogal Sck’c 0,10 | 4,50
Apcrol, (assis oder Fcchc

Charclonnay~5cl<t trocken

Schlogkellerei Schnaufer o,10l 4,00
Pils vom [Fass o,i0l 1,60
Campari Orange/Soda 4l 5,50
Sherry medium/dry 5 cl 3 80
Martini Vermouth, Bianco 5 cl 4,50
Portwein, rot / weib 5cl 3,60

Pernod 4 4,50



LOFTFEL FOUR LOFTFEL DELIKAT

K osten Sie unsere kraftige Rinderbrithe mit
viel frischem Schnittlauch und
(rieklsrchen oder Maultascl‘lcn oder Krﬁutcrﬂ’éc”c
5,30

Schwabisches chttagssﬁpplc

mit Maultaschle, Fladle, GriesklsBchen und Backerbsen
6,50

Klare Ochscnschwanzsuppc
mit altem Shcrry und K'&iscgcb'éck

6,80

Tomatcncrcmcsuppc ,(ordon Gin®
mit Sahnehsubchen und \Weisbrotcrotitons
6,80

KLEINE KOSTLICHKEITEN VORHER

APFcLGricbcnschmalz

auf haue.gcmachtcm Stcino{:cnbrot
4,50

Black Tigcr Garnclcn im K rauterschaum

auf einem buntem Salatarrangcmcnt

mit cremigem Scsam-Drcssing und Ciabattabrot
16,00

Sechs fiir Sie in wilrziger K rautersahne
zubereitete Wcinbcrgschncckcn

mit frisch gcbackcncm Bauernbrot
10,00



SALATLE

Verschiedene Blattsalate mit Mﬁhlcndrcssing
3 80

Bunt gcmiscl'ltcr Salatteller mit
marktfrischen Rohkost- und Blattsalaten

5,00

(roBe f:itncss~Salatl<omPosition
diverse Blatt- und Rohkostsalate nach Saison
mit feinem Kréutcr—Kijrbiskcrnblc]rcssing
Brotc[‘:ips und Ciabatta
9,00

(Genieben Sie dazu:
- zarte Putenbruststreifen

- gcbratcnc Garnelen im K rauterschaum

Wurstsalat nach Mﬁchart
mit Késc, Gurkcn, T omaten, Zwicbcln,
und Stcino{:cnbrot

9,50

DIE. TRADITION: 172 knusprigcs Hzhnchen

mit Pommes [Frites

3,50
11,00

7,80
10,80



AUS SUS5S UND SALZWASSER

Filet von der chcnbogcnporc“c in Mandelbutter g,cbackcn

mit Salzkartoffeln von heimischen Bauern
18,00

Larte ]:ilcts vom Wcls auf feinen Putternudeln.
Sahne und Saucram}mccr vereihen dem (Gericht

seinen vortrefflichen Gcscl’rmack

20,00

DAS BESTE VOM WEIDERIND

Schwébischcr Kostbratcn mit gcbréuntcn Zwicbcln

und hausgcmachtcn Buttcrspéitzlc
2%,00

chgcrstca\c ,,E_xcc“cnt“ vom ]:ilctstﬁck

mit einer késtlichen Sahnecreme und herzhaften Bratkarto#cln
32,00

Hcrzha&cs E_ntrccétc mit ]:cttranc] (5005)
mit Krﬁutcrbuttcr wiirzigem Barbccuc-Dip und wilden Karto#clcckcn
31,00

Kindcrﬁlctspitzcn in einer Sauce aus Rahm und Calvados, Edclpﬂzc,

hausgcmac[‘wtc 5P'&itzlc und glasicr‘tcm GCmiJsc
25,00



KULINARISCHE. STREIFZUGE. DURCH SCHWABEN

Medaillons vom Schweinefilet mit Champignonrahm

und gcbratcncn KréutcrschuPFnudcln
18,50

Maultaschen in der Briihe mit Z wiebelschmilze

oder angerostet mit Fi, dazu gibts Kartoﬁ:cLGurkcn-«Salat
12,80

Paniertes Scl'mitzcl vom Jungschwcinri]ckcn
in der ]:'Fannc ausgcbackcn
mit Pommes [Frites

1%,00

Strci{:cn von zarter Rinclcrlcbcr mit Apmcclspaltcn

in saurer Rahmtunkc und Kar‘toﬁ:clpﬁrcc
18,80

Schwabischer Sauerbraten vom \Weiderind
mit APFcLKotkraut und gcbratcncn Scmmclknédclschcibcn

18,50

Gcschnctzc]tcs von der Futcnbru:;t
mit frischen Pilzen in samiger Rahmsauce

und hausgcmachtcn 5pétzlc

16,00



VON JUNGEN KALBERN

Gcﬁlﬂtcs Ka[bsclﬂnitzcl ” Cordon Blcu“
mit gcbackcncn KartoFFclkraPFcn

23,00

Wiener Schnitzel vom K alb in Butter gcbratcn

mit Pommes [Trites und Preiselbeeren

19,00

Zartcs Kalbs’ccak natur gcbratcn mit Kréutcrbuttcr

und Salatschﬁsscl mit marktfrischen f)latt~ und Rohkostsalatcn
19,00

Medaillons vom K alb in Cognac—Rahm mit ausgcsuchtcn Kréutcrpilzcn,

hausgcmachtc Spétzlc und glasicrtcm (Gemiise
25,00

VEGE TARISCHE EMPFFEHLUNG

chicrlci vom Grﬁnkcm
Crcmigcs Risotto und gcbackcnc FalaFcl

mit sautiertem Spargcl und Farmcsansp'éncn

15,00 auch Vegan mb‘g//c/’m/

Pfannenfrische schwabische B’érlauch-Késspétzlc

mit gcbréuntcn 7 wiebeln
92,00

K aramellisierter K aiserschmarm

mit APFclsPaltcn und APFclmUs

11,00



SPFARGEL SFARGEL SPARGEL

SPargclcrcmcsi]PPchcn
mit griinen und weiben Spargclstilckchcn,
gerosteten Pinienkernen,

frischem Schnittlauch und Sahne
7,80

Frischer Bondorfer 5tangcnspargcl
mit neuen K artoffeln,

zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise

18,80
Dazu cmchch wir:
K rauterfladle 4,80
Wacholdcrschinkcn 120¢g 7,80
Rinderfilet 200g 16,50
Kalbsteak 200g 11,00

Pan. Schweineschnitzel 200g 6,80



SUSSES FINALE

(Giemischtes [ is
[ rdbeere, Vani“c, Schokolade, Sahne
5,40

[ rfrischendes Himbeersorbet

in weiem (Cacaoschaum

5,80

Nagoldcr Nussbecher
Haselnusseis und Schokoladeneis
mit gerosteten Niissen und Sahne

6,80

Handgcrﬁhrtcs 5chokoladcnmoussc
mit frischen [ rdbeeren
8,50

Crcmigcs Vani“ccis
mit karamellisierten Kﬁrbiskcrncn, Kiirbiskcrnél
und frischen [ rdbeeren
7,80

Mﬂl—llcnbccl—\cr
Walnus- und Schokoladen-[= is mit
einem kréilctigcn Schuss [ ierliksr und Sahne
7,80

Crcmigcs Vani”ccis
mit heiBen [Jimbeeren
6,80



