HERZLICH WILLKOMMEN IM LANDHOTEL

Wir werden Sie liebevoll umsorgen - und |hr Aufenthalt wird wie
ein Besuch bcigutcn Freunden.

Viel \/crgn[jgcnl

UNSERE AFERITIFEMPFELUNG:

Kir Kogal Sekt o,10l
APcrol, Cassis oder Peche

Kicslingsckt trocken

Schloskellerei Affaltrach 0,10]
Cl—nampagner o,1ol
Pils vom [Fass o,10l
Campari Orange/Soda 4 cl
Sherry medium/dry 5 cl
Martini Vermouth, Rosso/Bianco 5
Fortwein, rot / weiB 5 cl

Fcrnod 4l



LOFTEL FUR LOFTEL DELIKAT

K osten Sie unsere kr'aiftigcn Brithen mit
viel frischem Schnittlauch und
GricBHéBclﬁcn oder Maultaschcn oder Kréutcrﬂéc”c

Sclﬁwébischcs chttagssijPPlc
mit Maultaschle, Fladle, Griesklsgchen und Backcrbscn

Klare Ochscnschwanzsuppc
mit altem Shcrry und Késcgcbéck

5Cl1w'ébiscl'|cs Kartogclsijpplc mit frischer Petersilie

TomatcncrcmcsuPPc ,,Gordon Gin“
mit Sahnehaubchen und Weisbrotcrodtons



KLEINE KOSTLICHKEITEN VORHER

Hausgcmachtcs APFCLGricbcnschmalz
auf K rustenbrot mit Zwiebelrshrchen

Steinbackofenbrot mit Butter und Schnittlauch,
kcrnig frische Radieschen

Mousse von [ ntenleber und Portwein an kleinem Sa]atstr'éuﬁchcn
mit schwarzem | riiffel und Geleewiirfel, T oast

KomPosition von marktfrischen Salaten
mit weiBem Balsamico—Orangcndrcssing

und kross gcbratcncr Barberie—ﬁ_ntcnbrust

Schcibcn vom mild gcr'éuchcrtcm (raved-[~ dellachs,
APFclmccrrctticlﬁ, T oast und Butter

Black Tigcr Garnelen im Krauterschaum

auf einem buntem Salatarrangcmcnt

mit Hasclnuss—Drcssing, Ciabattabrot

Sechs fiir Sie in wiirziger K rautersahne
zubereitete Wcinbcrgschncckcn

Tatar vom K'éucl‘ncrlacl'ls
auf Sclﬁnittlauchcrcmc und Fc"kartoﬁ:cln



KULINARISCHE STREIFZUGE. DURCH SCHWABEN

Rostbraten mit gcbréuntcn / wiebeln, buttcrspétzlc
und frischen Blattsalatcn

Haus emachte gefiillte Kalbsbrust mit geschmaltzten Nudcln,
g g g
KOP)C- und Ackcrsalat

,,Gaisburgcr Marsch«
SUPPcncintoPF mit Sicclﬂcisch, Spétzlc, K artoffeln und Zwiebeln

Schwcincmcdai”on mit Champignonrahm,
Kréutcrschuplcnuclcln und Ackcrsalat mit Kﬁrbiskcmcn

Maultaschen in der Bruhc mit / wiebelschmalze
oder angerdstet mit i, dazu gibts K artoffel-I= ndiviensalat

Schnitzel Panicrt vom Jungschwcinr[jckcn

mit Fommcs frites

Kleine Streifen von zarter Rinderleber mit APFclsPaltcn
in saurer Kahmtunkc, K artoffelbrei und KoPFsa]at

chcrspétzlc gerostet mit i, Kartomcmccl-]indivicnsalat

Schwiabischer Sauerbraten mit SP'étzlc, KOP{:— und Ackersalat

Praten von der Rchkculc mit Kréutcrpfiﬁccrlingcn,
Frcisclbccrsahnc, hausgcmachtc Spétzlc, KOPF- und Ackcrsalat



VON JUNGEN KALBERN
Gcﬁj”tcs Ka”oschnitzcl " Cordon B]cu“, Mandclkrokcttcn , Salattc"cr

Wiener Scl'mitzc] mit PFommes frites
und verschiedenen Blatt- und Kohkostsalatcn

Zar'tcs Kalbstcak naturgcbratcn mit Kréutcrbuttcr
und Salatsch[jsscl mit marktfrischen blatt— und Rohkostsalatcn

Medaillons vom K alb in Cognac—Kal'lm mit feinen Kr'éutchFif‘Fcrlingcn,
hausgcmacl'ltc Sp'étzlc und Gcmﬁsctértclﬁcn

DAS BESTE VOM WEIDERIND

Pfeffersteak |~ xcellent® vom Filetstiick
mit einer kdstlichen Sahnecreme, Bratkartoffeln und Salate

Filctstcak mit Kréutcrbuttcr, gcbackcnc Zwicbc]ringc,
knusprigcn Mandclbé"chcn und Salatsch[jsscl

Herzhaftes [© ntrecéte mit Fettrand (4~OOg>
K rauterbutter, wilde K artoffelecken, knackigc Rol’tkostsalatc

RumPstcak mit Sauce Pernaise, PFommes frites
und Ackcrsalat mit Wciﬁbrotcroﬁtons und Kﬁrbiskcrncn

Kindcrpilctspitzcn in einer Sauce aus Rahm und Calvados,
Waldp{:igcrlingc, l‘nausgcmacl'ntc Spétzlc und (Gemiisetsrtchen



AUS SUSS UND SALZWASSER

Filet von der chcnbogen{:ore”c in Mandc]buttcrgebackcn,
mit Salzkartoffeln und KOPFsalat

/ arte [Filets vom Wels auf feinen Buttcmudc]n.
Sahne und Saucrampmccr verleihen dem Gericht

seinen vortrefflichen (Geschmack

VOM GLOCKLICHEN FEDERVIEH

Wiichl von der Futcnbrust auf Mandclrcis
mit frischen [Friichten und Currgsahnc

Gcschnctzcltcs von der Futcnbrust
mit frischen Champignons in samiger Rahmsaucc,

hausgcmachtc Spétzlc und Salatc

DIE TRADITION
1/2 knusPrigcs Hzhnchen

(Gerne wird dazu gegessen:
Steinbackofenbrot
Pommes frites

Salattc"cr

kleine Salatschiissel



VEGETARISCHE EMFFEHLUNG

|n Salbeibutter gcschwcnktc Kﬁrbisgnocchi

auf mediterranem Gcmijsc mit Rucola und Farmcsanspéncn

Pfannenfrische schwabische Késspétzlc

mit Zwicbclschmélzc

Asiatischcs Wokgcmijsc im Nudclrcis mit Sc)jacrcmc

Markhcrischc Gcmﬁscsortcn
mit Sauce [Jollandaise und Rosmarinkartsffele

Exc"cntc F{zcgcrsaucc aus (réme fraiche

Tomatcn, rotem und griinem chﬁzcr und vielen Kréutcm.

Pellkartoffeln und div. Blattsalate

Karamc”isicrtcr Kaiscrschmarm

mit Bimcnspaltcn und prcclmus

chancs aus dem F{:énnlc
In Olivensl sautiertes (Gemiise mit K rauter und Rigatoni.

Dazu reichen wir einen lcckcrcn, bunten herbstlichen Salat



